P rimers/primeros
Uiy, Nl
 Amanida d'Esparrecs blancs i €16,70 * Patates al Foc amb el nostre 5
Pernil amb Vinagreta de Tomaquet /' Allioli fumat o)
Ensalada de Esparragos blancos y Jamon Patatas al Fuego con nuestro Alioli ahumado
con Vinagreta de Tomate Sy,
Wy, e Hummus d'Espinacs amb €10,50
e Amanida de Remolatxa rostida €13,20 Alberginia escalivada ey
amb Formatge de cabra i Gerds i Hummus de Espinacas con
Ensalada de Remolacha asada con Queso Berenjena escalivada
de Cabra y Frambuesas W,
N * BBQ Veggie amb Tofu marinat £12,50
L Burrata de Bl]fa|a amb Toméquets /€]6,4()\ BBQ@ Veggle con Tofu marinado O
al Foc i Praliné de Festucs i i,
Burrata de Bifala con Tomates al fuego e Fusta de Formatges :€19,50:
y Praliné de Pistachos d'Ovella d'Andorra AN
NS Tabla de queso de oveja de Andorra
e Carxofes amb Romesco de Figues €520 KO
Alcachofas con Romesco de Higos (i) e Fusta de Pernil ibéric :€17,90:
iy, Tabla de Jamén ibérico (T
e Moniatos Al Foc amb Pesto de Ruca ¢i5.20
Boniatos al Fuego con Pesto de ricula (W)
Segons/segundos
S S
* El Llom de Salmé Salvatje 300gr €210, * Mig Garri de llet 2,1kg Setoms e300
El Lomo de Salmdn Salvaje 300gr I Medio Cochinillo 2, 1kg Y P(n:j:l:ji%
R 1 OV,
* El Pop a la brasa amb Patates €19,50 * Les Nostres BBQ Ribs 800gr €3180  €18,50
i Pebre Vermell 150gr I Nuestras BBQ Ribs 800gr IR Mitja
: 5 Racio
El Pulpo a la brasa con Patatas y Pimetén 150gr sy e El Tomahawk 1,5 - 2,5 kg 225”7/(/)/
* El nostre Tandori de Pollastre 1,2kg 3570 ew20  (Preu per Kg) _ s
Nuestro Tandoori de Pollo 1,2 kg N Mitja El Tomahawk 1,5 - 2,5 kg (precio por Kg)
Sy, Racié N
e Magret d'Anec amb €840 * La Burguer de Txuleton 250gr €120
Chimi-Potle 400gr 7N La Burger de Txuleton 250gr AR
Magret de Pato con Chimi-Potle 400gr . L
S e El Filet de Bou 300gr 224,73
e L'Espatlla de Xai en dues €270 €40  El Filete de Buey 300gr N
coccions 1,4kg N Mitja
La Paletilla de Cordero en dos cocciones 1,4kg Racio
LLes Postres/Los Postres
Lol S
* Préssec al foc amb Sablé €6,20 » Crep de Xocolata flambejada al €6,70_
d’Ametlles i Crema Pastissera 1y Baileys amb Gelat de Vainilla G
de Xocolata Crep de Chocolate flambeado al Beileys
Melocotén al fuego con Sablé de Almendras con Helado de Vainilla
y Crema Pastelera de Chocolate Sy,
N e Crep de Taronja amb Cointreau 66,70
e Maté d'Andorra amb Prunes €6,40 i el seu Gelat Ty
flamejades, Mel i Nous @i Crep de Naranja con Cointreau y su Helado
Requeson de Andorra con Ciruelas flameadas. N
N * Els Gelats Artesans €5,90_
e Poma cremada, Sabayon, Gelat €6,90 de Sandro Desii N
de Vainilla i Praliné T Los Helados Artesanosde de Sandro Desii

Manzana quemada, Sabayon, Helado de
Vainilla y Praliné

MenU Nens/mend Nifos

* Botifarra o macarrons + postres + 1 beguda  ew70
Butifarra o macarrones + postres + 1 bebida N



